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Le Chef Jérome, Tom et leur équipe vous présentent une carte courte,
sublimant nos producteurs locaux qui travaillent tous dans une démarche responsable.

Menu Ar Men Du

150€

6 assiettes
Ce menu est servi pour I'ensemble de la table

La SympbOHIé de Poissons Crus (sutvant la péche de notre ligneur)

~~

L’Huitre O Fumée, Oignons et Lait Ribot

~

Le Homard Truffe et Sobacha

~

La Langoustine, Caviar et Bouillon de Tétes

~~

Le Pigeonneau de Fabien, Ail des Ours et Asperges

~~

Le Petit Epeautre, Malt et Balsamigue Blanc




