€3 90
MICHELIN
2024

Le Chef Jérome, Tom, Titouan et leur équipe vous présentent une carte courte,
sublimant nos producteurs locaux qui travaillent tous dans une démarche responsable.

Menu Plaisir

89€

S Asstettes (2 entrées végétales, 2 plats, I dessert au choix)

Comme [‘Artichaut de mon Enfance,
Blé Noir et Moutarde des bords de Rance
Les Courges de nos Maraichers au Zaatar,
Gnocchis et Herbettes du Jardin
Le Saint-Prerre de nos cotes juste saisi,
Chou Fleur en différentes textures, Ecume au beurre noisette

~

Le Pigeonneau de Fabren
Céleri et Trufte, Jus Court

~

Autour du Chocolat,

Créme Glacée au Grué de Cacao
Ou

La Figue, Croustillant Gavotte,
Curcuma et Gingembre

2024
Gault&Millau
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