€3 90
MICHELIN
2024

Le Chef Jérome, Tom, Titouan et leur équipe vous présentent une carte courte,
sublimant nos producteurs locaux qui travaillent tous dans une démarche responsable.

Menu &gna ture
[19€

S Asstettes (2 entrées, 2 plats, I dessert au choix)

Le fameux tartare de bar de ligne facon Ar Men Du
Ou
Symphonie de porssons crus d’Ar Men Du (suivant la péche de notre ligneur)
Supp]ément de 15€

~~

Le Caviar d'’A quitame et Panars

~

Le Bar de Ligne,
Bourllon de Bouquet des Glénan, Coquillages

~

La Dorade,
Cocos de Parmpol Truffés, Jus Corsé

~

Autour du Chocolat,

Créme Glacée au Grué de Cacao
Ou

La Figue, Croustillant Gavotte,
Curcuma et Gingembre




