
Le Pressé de Celeri à l’Ail noir

~

La Courge de Kerléo... Champignon

~

Le Médaillon de Lotte, Chicon Braisé et son Sabayon

Ou

L’Agneau des Paluds de Trévignon, Patate Douce et Jus Corsé au Thym

~

Le Panais, Vanille et Noisette

Menu Glénan 
69€

4 Assiettes (2 entrées végétales, 1 plat au choix, 1 dessert)

Le Chef Jérôme, Tom, Titouan et leur équipe vous présentent une carte courte, 
sublimant nos producteurs locaux qui travaillent tous dans une démarche responsable.

Ar Men Du
Hôtel ***- Restaurant Gastronomique Responsable


