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Le Chef Jérome, Tom, Titouan et leur équipe vous présentent une carte courte,
sublimant nos producteurs locaux qui travaillent tous dans une démarche responsable.

Menu Ar Men Du

150€

6 assiettes

La Symp[zonzé de Poissons Crus (sutvant la péche de notre ligneur)

~~

L’Huitre O Fumée, Orgnons et Lart Ribor

~

La Langoustine, Caviar et Boutllon de Tétes

~

Le Bar Ikéjimé, Risettes et Truffe

~

Le Pigeonneau de Fabien, Courge et Colatura

~

Le Chocolat, Orange et Mucilage
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