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Le Chef Jérome, Tom, Titouan et leur équipe vous présentent une carte courte,
sublimant nos producteurs locaux qui travaillent tous dans une démarche responsable.

Menu Plaisir

4 assiettes (2 entrées, I plat au choix, I dessert) 69€
S asstettes (2 entrées, 2 plats, I dessert) 89€

La Betterave, Cardamome et Ail Noir

~

La Courge, Sarrasm et Lait Ribor Fumé

~

La Lotte Nacrée, Chicon et Agrumes

~

Le Veeau, Coquillages et Pomme de Terre

~

Le Radis, Fromage Blanc et Wasabr

2024
GaultsMillau

TABLE
REMARQUABLE



